KD Zum‘len
Liir 6 Muffins:

Fiir den Teig:
140 o Mehl Type 405

172 Packchen Backpulver
Ji 1 Msp. Natron

1 Ei Groke M

70 g Zucker
50 g weiche Butter
150 ml Orangenhmonade

Fur die Fullung:

. 3 groBe Hanutas

7um Dekorieren:
§ 2008 feinherbe
! Schoko\adenkuverture

Zuckerblumen

L. Dds vk
Backpulver und cem Nabron

AT gt .o 3
SCNLISSE: SIeDe

207 C vorhei-
173* C. Gas Stufe 2.
=rsoem gut einfetten oder

vt Kieinen Papsesicrmchen auslegen.

D Das Mehi 2

zusammen mit dem
in eine
~eseite stellen.

Die Hanutas grob hacken.

3. Den Zucker. die Butter und das Ei
mit den Schneebesen ces ‘—%:ndruhr-
gerdtes schaumig schiagen. e Mehl-
mischung und die C '::5" "*r‘ﬁade
dazugeben
glatten Te.fg verarbeiten.

4. Je einen gehduften Essloffel des
Teiges in die Vertiefungen der
Muffinform fillen und 5 Minuten
anbacken. Danach die Hanutawdirfel
dariiber streuen, mit dem restlichen
Teig bedecken und in weiteren 20 Mi-
nuten fertig backen. Nach Ablauf der
Backzeit herausnehmen, 5 bis 10 Minu-
ten in der Form ruhen lassen, die
Muffins anschlieRend aus der Form
I6sen und auf einem Kuchengitter gut
auskiihlen lassen.
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