Sufe Crépes

Zutaten:

1/4 | Milch

125g Mehl

2 Eier

25¢g Butter, Margarine oder Ol
1 Teeldffel Zucker

1 Vanillezucker

1 Prise Salz

Zubereitung:
Zuerst Milch und Mehl gut rGhren, dann Eier, Zu-
cker, Vanillezucker und Salz dazugeben und

nochmals kréftig mixen.

In einer Pfanne in etwas Butterschmalz oder Mar-
garine auf beiden Seiten backen.

Ohne Zucker schmecken sie auch. Dazu passt
z.B. Krauterquark.

Hmmm!



